
Jürss Mejerier ligger i Flen och öppnade i juni 2004.

Företagets idé är att småskaligt  tillverka exklusiva ostar gjorda på ekologisk mjölk.

 Försäljningen sker i egen butik och till en utvald  grupp återförsäljare.

Pressmeddelande 13 oktober 2004

Ostpris till Jürss Mejeri

Ostmässan i Skara samlar gårdsmejerister från hela landet. Här möter de

Sveriges krögare och allmänheten under två dagar i oktober. När juryn utsåg

mässans bästa ost stod Jürss Mejeri, det nya lilla mejeriet i Flen, som segrare.

För andra året i rad arrangerade Sveriges Gårdsmejerister mässan som är en mönstring av vad

Sveriges gårdsmejerier kan erbjuda idag. Mer än 100 olika ostar från en stor skara småskaliga

producenter visades upp.

En viktig målgrupp för producenterna är landets krögare. När mässans bästa ost skulle utses var

två av landets mer namnkunniga kockar enväldiga domare. Leif Mannerström och Anders

Holmström fastnade till sist för en ost från Flen. Jürss Mejeris Sörmlands Ädel gick segrande ur

ostkampen.

–Vi öppnade vårt mejeri i juni, men vi har gjort ost betydligt längre än så, säger Kerstin Jürss.

Tillsammans med maken Claes har hon mer än 15 års erfarenhet av osttillverkning. Paret Jürss

flyttade från Rösta Mejeri i Jämtland till Flen i början av året. Här driver de nu sitt mejeri och butik

med inriktning på exklusiva ostar gjorda på ekologisk komjölk.

Det var inte första gången Jürss får en utmärkelse. –Vi tycker det är roligt att experimentera. En

ost behöver ju inte alltid vara rund och gul, avslutar Kerstin.

För mer information vänligen kontakta

Kerstin eller Claes Jürss

0157-141 10

jurssmejeri@jurssmejeri.se


